IL CASTELLACCIO

Boloheri Rosso Superiore
I Castellaccio DOC 202

PODERE IL CASTELLACCIO

ltalia - Toscana

Alessandro e Enrica cultivam, alem do cldssico corte bordolés
local, algumas outras variedades tradicionais da regido, que
lhes permite conquistar uma preciosa identidade produtiva.
Esta escolha ¢ o testemunho da vontade de experimentar que
Alessandro exprime no seu modo de operar, percorrendo

caminhos peculiares, néo ja trilhados por outros.

Varietal: Cabernet Franc, Pugnitello

Afinamento: O vinho permanece por 12 meses em barricas de
carvalho francés e mais 12 meses em anforas cerdmicas,
seguindo-se o engarrafamento. Um final envelhecimento de
pelo menos 6 meses em garrafa.

Terroir: || Castellaccio em Bolgheri

Altitude: 160 m - Exposigéio: N/S
Solo: xisto

Colheita: Selecéio manual no final de Setembro.
Vinificagéio: A fermentacdo acontece por meio de leveduras
naturais da regido em tanques de aco inox com temperatura
controlada e com mageragédo das cascas por 45-50 dias.
Producgéo: 4.500 litros por ha
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