
14,5% DOCG 750
ml

2022

Varietal: Sangiovese e outras autorizadas
Afinamento: 15 dias em tanques de aço inox, com controle de
temperatura. Depois da fermentação alcóolica, o vinho é
macerado com as cascas das uvas por 15 dias. Permanece por
pelo menos 6 meses em garrafa antes de sair no mercado.
Terroir: Fattoria del Colle em Trequanda

DONATELLA CINELLI COLOMBINI
Itália - Toscana

Colheita: manualmente entre 8 e 26 de setembro, com seleção
meticulosa no vinhedo e na adega.
Vinificação: envolveu vinificações regulares e delicadas para
gerenciar os níveis de tanino, naturalmente elevados. Noites
frias ajudaram a manter as temperaturas ideais do mosto, e
macerações com as cascas mais longas do que o habitual,
devido aos taninos, levaram a um envelhecimento em barrica
mais precoce.
Expectativa de guarda: de 4 a 5 anos

Chianti Superiore DOCG
2022 

Em 1998, Donatella Cinelli Colombini criou uma nova
propriedade, dando-lhe seu nome e incorporando em uma única
marca o Casato em Montalcino e a Fattoria del Colle. Em 1998, o
Casato recebeu seu novo nome: Casato Prime Donne, que inclui a
vinícola Brunello com sua equipe totalmente feminina.
Em 2001 e 2002, as vinícolas de Donatella Cinelli Colombini na
Fattoria del Colle e Casato Prime Donne foram inauguradas. Os
34 hectares de vinhedo foram quase inteiramente replantados.

Área: 16 ha - Densidade: 2.200 plantas por ha
Altitude: 404 m - Exposição: S/O
Solo: calcário, arenoso


