
14,5% DOC 750
ml

2022

Varietal: 100% Sangiovese
Afinamento: em barricas de carvalho escolhidas de acordo com
as características da safra, com ou sem tostagem, podendo
chegar a alguns meses. 
Terroir: Casato Prime Donne em Montalcino

DONATELLA CINELLI COLOMBINI
Itália - Toscana

Colheita: feita à mão, de 15 de Setembro a 10 de Outubro, de
acordo com o clima do ano. Os cachos são escolhidos diretamente
no vinhedo e, em seguida, as uvas são selecionadas em uma mesa
de triagem automática 
Vinificação: feita em pequenos tanques de aço inoxidável em
forma de cone truncado, com temperatura controlada e um
sistema mecânico que dispensa o uso de bombas. Cada tanque
contém as uvas colhidas durante um dia, para vinificar em
condições ideais. Após cerca de 10 dias, a fermentação termina e
o vinho novo inicia um período de maceração com as cascas das
uvas, que dura entre 10 e 15 dias, dependendo da qualidade das
uvas.

Rosso di Montalcino DOC
2022 

Em 1998, Donatella Cinelli Colombini criou uma nova
propriedade, dando-lhe seu nome e incorporando em uma única
marca o Casato em Montalcino e a Fattoria del Colle. Em 1998,
o Casato recebeu seu novo nome: Casato Prime Donne, que
inclui a vinícola Brunello com sua equipe totalmente feminina.
Em 2001 e 2002, as vinícolas de Donatella Cinelli Colombini na
Fattoria del Colle e Casato Prime Donne foram inauguradas. Os
34 hectares de vinhedo foram quase inteiramente replantados.

Área: 3 ha - Densidade: 5.000 plantas por ha
Altitude: 225 m - Exposição: S/O
Solo: argiloso, arenoso de origem marinha


