
14,5% DOCG 750
ml

2019

Varietal: 100% Sangiovese
Afinamento: ocorre em tonneaux de carvalho  e, sucessivamente,
em barricas por pelo menos 2 anos. Frequentemente este
processo dura praticamente 3 anos, utilizando também as
grandes barricas tradicionais da região. Após um período de
pelo menos 6 meses em garrafas, armazenado em câmaras com
temperatura controlada, é posto à venda em 34 países.
Terroir: Casato Prime Donne em Montalcino

DONATELLA CINELLI COLOMBINI
Itália - Toscana

Colheita: feita à mão, de 15 de Setembro a 10 de Outubro, de
acordo com o clima do ano. Os cachos são escolhidos diretamente
no vinhedo e, em seguida, as uvas são selecionadas em uma mesa
de triagem automática 
Vinificação: a fermentação ocorre em pequenos tanques de aço
inoxidável ou concreto aparente, abertos na parte superior e com
sistema mecânico, que permite a imersão das cascas sem o uso
de bombas. Desde 2008 leveduras autóctones estão sendo
testadas, visando preservar a identidade do território.

Brunello di Montalcino
DOCG  2019 

Em 1998, Donatella Cinelli Colombini criou uma nova
propriedade, dando-lhe seu nome e incorporando em uma única
marca o Casato em Montalcino e a Fattoria del Colle. Em 1998,
o Casato recebeu seu novo nome: Casato Prime Donne, que
inclui a vinícola Brunello com sua equipe totalmente feminina.
Em 2001 e 2002, as vinícolas de Donatella Cinelli Colombini na
Fattoria del Colle e Casato Prime Donne foram inauguradas. Os
34 hectares de vinhedo foram quase inteiramente replantados.

Área: 10 ha - Densidade: 5.000 plantas por ha
Altitude: 225 m - Exposição: S/O
Solo: argiloso, arenoso de origem marinha


