
12,5% DOC 750
ml

CENCI
Itália - Trentino

Colheita: Seleção manual
Vinificação: 90% do vinho base é fermentado em aço inox e os
restantes 10% em barricas de carvalho e sucessivo tirage.
Produção: 80 a 90 mil litros por ha

Trentodoc Nature M.C. DOC 

Silvia e Valentino são produtores de Trentodoc que em 2016
decidiram se dedicar integralmente à produção de espumantes
Método Clássico. Para tanto montaram uma estrutura vínicola
em Castelnuovo, província de Valsugana, uma área que se
caracteriza por clima fresco e marcada excursão térmica.
As videiras são dispostas pelo sistema Guyot e a colheita
totalmente manual.

Varietal: 100% Chardonnay
Afinamento: 30 meses sobre a própria levedura antes do
degorgement.
Terroir: Castelnuovo em Valsugana

Área: 5 ha
Altitude: 400 m - Exposição: SE
Solo: calcário, arenoso


